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Sem. Disciplina CH Sem. Disciplina CH
10 Metodologia aplicada a saude 40 5° Avaliacdo Nutricional e Alimentar de 40
10 Fundamentos Quantitativos para Ciéncias 40 Populacdes

da Saude 5° Epidemiologia 40
10 Biologia Celular 80 5° Ciclos de Vida ll 40
10 Nutricdo e Pratica Profissional 40 5° Avaliagao do Estado Nutricional 80
10 Quimica Geral 40 5° Inquéritos Alimentares 40
10 Alimentacao e Contexto social 40 5° Introducdo a Andlise de Dados 40
10 Nutricdo e Atencédo a Saude 40 (Bioestatistica)
10 Anatomia Humana Geral 80 5° Farmacologia Basica 40
TOTAL 400 5° Ferramentas da qualidade para a inocuidade 40
dos alimentos
20 Comunicacéo e Informacdo na area da 40 TOTAL 360
Saude
20 Biologia Molecular Bésica 40 6° Bioética 40
20 Anatomia Sistémica 80 6° Nutricao Clinica | 80
% Promocio da Satde 40 6° Politicas Publicas de Alimentacao e Nutricao 40
20 Quimica Organica 40 6° Dietética 40
7 Imunologia Basica 40 6° Planejamento Dietético 80
20 Producdo e Composicao de Alimentos 40 6° Sistema de Producao de Refeicoes 40
20 Biologia Tecidual e Embriologia 80 6° Gestao e Negdcios em Alimentacao e 40
Nutricao
TOTAL 400 . —
6° Interpretacdo de Exames Laboratoriais para 40
30 Bioquimica | 40 Nutricao
30 Fisiologia do Sistema Reprodutor e 40 TOTAL 400
Enddcrino o
7° Nutricdo Clinica ll 40
30 Microbiologia de Alimentos 40 . — -
7° Estagio de Pratica Profissional IA 160
30 Tecnologia de Alimentos 40 -
7° Trabalho de Conclusao de Curso | 40
30 Patologia geral 40 — — -
7° Estagio de Prética Profissional IB 160
30 Dietética | 40
TOTAL 400
30 Imunologia Clinica 80
30 Fisiologia do Sistema Cardio-respiratorio 40 8 Estagio de Pratica Profissional 1A 160
TOTAL 360 8° Trabalho de Conclusao de Curso Il 40
8° Lingua Brasileira de Sinais - LIBRAS 40
4° Dieta, Alimentacdo e Cendrios de Pratica 40 — — -
8° Estagio de Prética Profissional II1B 160
4° Bioquimica ll 40
TOTAL 400
4° Bromatologia 80
4° Fisiologia dos Sistemas Renal e Digestério 40 ATIVIDADES COMPLEMENTARES 80
4° Procedimentos e Técnicas Culinarias 80 CARGA HORARIATOTAL | 3.200
Aplicados a Nutricdo
4° Fisiologia do Sistema Nervoso 40
4° Nutricao Humana 40
4° Ciclos de Vida | 40
TOTAL 400
GRUPO
SEB

—



